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Perbandingan Lama Waktu Fermentasi Antara Sari Buah Nipah (Nypa 

Fruticans Wurmb)Dan Air Kelapa Sebagai Substrat Cair Dalam Fermentasi 

Nata Berdasarkan Ketebalan Lapisan Nata. 

ABSTRAKSI 

Produk hasil fermentasi yang melibatkan mikroorganisme yang 

menguntungkan salah satunya adalah nata.Nata merupakan hasil fermentasi 

air kelapa atau sari bahan lainnya dengan melibatkan bakteri Acetobacter 

xylinum.Acetobacter xylinum dapat hidup dalam air kelapa sebagai subtrat dan 

juga dalam buah-buahan yang mengandung glukosa.Tumbuhan nipah 

merupakan salah satu kekayaan flora yang belum banyak digali sisi 

pemanfaatannya.Nipah (Nypa fruticans Wrumb) adalah salah satu jenis 

tanaman Palmae wilayah beriklim tropis. 

Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mengetahui apakah ada 

perbandingan lama waktu fermentasi terhadap perbedaan ketebalan lapisan 

nata berbahan baku sari buah nipah dan air kelapa dan lama waktu fermentasi 

nata berbahan sari buah nipah yang optimal dalam membentuk lapisan Nata 

de Nypa. Jenis penelitian yang digunakan dalam penelitian ini yaitu penelitian 

eksperimen.Rancangan percobaan yang digunakan dalam penelitian ini adalah 

Rancangan Acak Lengkap (RAL). Perlakuan disusun dalam 8 taraf kosentrasi, 

yaitu po = 0 Hari, p1 = 2 hari, p2 = 4 hari, p3 = 6 hari, p4 = 8 hari, p5 = 10 hari, 

p6 = 12 hari, p7 = 14 hari dan mengunakan tiga kali ulangan di setiap masing 

masing bahan yang digunakan dalam penelitian. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa perbandingan lama waktu 

fermentasi antara sari buah nipah (nypafruticans wrumb) dan air kelapa 

sebagai substrat cair terhadap ketebalan lapisan nata dengan mengunakan Uji t 

bahwa sari buah nipah dan air kelapa tidak terdapat perbadaan ketebalan 

lapisan nata yang terbentuk yang signifikan, yaitu dibuktikan dengan nilai t 

hitung< t tabel (3 < 3,79), dengan demikian hipotesis yang diajukan dalam 

penelitian ini diterima, artinya tidak terdapat perbedaan ketebalan lapisan nata 

yang signifikan antara sari buah nipah dan air kelapa 

Kata kunci. Lama fermentasi, buah nipah ,nata de coco, 

Acetobacterxylinum, natadenypa 



 

xi 
 

The Comparison of Long Time Fermentation between Nypa Core (Nypa 

Fruticans Wrumb) and Coconut Water as Liquid Substrate of  

Nata Fermentation based on Nata Layer Thickness  

 

ABSTRACT 

 

One of fermentation products that involves benefit microorganism is 

nata.Nata is fermentation product of coconut water or any other cores composition 

that involves Acetobacter xylinum bactery.Acetobacter xylinumcan live within the 

coconut water as a substrate and also within the fruit contain of glucose. Nypa plant is 

one of the floral variety where the benefit of it has not explored yet. Nypa 

(NypafruitcansWrumb) is one of palmae species in tropical climate area. At glance 

the shape is like palm tree that grown up in water area with the unique fruit with 

dense, like a group of flat round fruit, hard skin rounded and browny.  

The purpose of this research is to know aboutwas there any effect of long time 

fermentation toward the differences of Nata layer thick which used core of nypa fruit 

and coconut water and long time fermentation of nata that use an optimal core of 

nypa fruit in shaping thelayer of Nata de Nypa. Type of research that used in this 

research is an experimental research. Trial plan that used in this research was 

complete random plan (RAL). Treatment was arranged into 8 concentration levels, 

those were : po= 0 day, p1 = 2 days, p2 = 4 days, p3 = 6 days, p4 = 8 days, p5 = 10 days, 

p6 = 12 days, p7 = 14 days and used three times repetation for each composition that 

used in this research. 

The result of this research showed that the comparison between long time 

fermentation ofnypa fruit core (nypafruitcanswrumb)and coconut water as a fluid 

substrate toward the layer thick of nata using t test mentioned that there was not a 

significant different of layer thick that formed between core of nypa fruit and coconut 

water, itwas proved by tcount< ttable(3 < 3.79), so then the hypotheses that stated in this 

research was rejected, it meant that there was no significant different of layer thick of 

nata between core of nypa fruit and coconut water. 

 

Key Words:  long time fermentation,nipah fruit, nata de coco, Acetobacterxylinum, 

natadenypa 
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